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Werbe-Information

Bruchsaler Kulinarium: Programm 2014

Ganseschmaus und Bratapfel
zum Abschluss

Bruchsal (KB). Am 6. November
fand das flr dieses Jahr letzte Ku-
linarium in den Raumen des
Bruchsaler Partyservice Heribert
Schmitt im Alten Schlachthof
statt, Thema war — wie konnte es
anders sein — die Gans. Ein Gin-
seschmaus vom Feinsten erwarte-
te die Teilnehmer: Als erster
Gang wurde eine Gansesuppe
zubereitet mit einem Strude! von
der Génsekeule als Einlage. Da-
nach folgte ein Blattsalat mit
Scheiben wvon panierter Gans,
zum Hauptgang gab es eine ge-
bratene Géansebrust, mit Cognac
flambierte Maronen, Rotkraut
und karamellisierter Rosenkohl.

Den krénenden Abschluss bil-
dete ein Bratapfel geflllt mit
Nissen, Mandeln und Schokola-
de, serviert mit warmer Vanille-
sofe.

Die passionierten Koche waren
sich einig: Dieses Menl war ein
toller Abschluss fir das kulinari-
sche Jahr 2013.

Das Bruchsaler Kulinarium -
eine Institution flr Feinschme-
cker und die, die es werden wol-
len - wurde vor 23 Jahren von
Heribert Schmitt, Inhaber des
gleichnamigen Partyservice, ins
Leben gerufen.

Pro Jahr finden circa zehn Ter-
mine statt, man trifft sich zum
JAufwarmen” bei einem Glas-
chen Sekt um 19 Uhr in der Kiiche
des Partyservice, dann wird circa
ein bis eineinhalb Stunden ge-
kocht und anschlieBend das Vier-

Gange-Ment, das zwischendurch
immer wieder zusammen ange-
richtet wird, in gemutlicher Runde
verzehrt.

Jetzt ist auch das neue Pro-
gramm flr das Kulinarium 2014
fertig.

Im Januar startet Heribert
Schmitt mit dem immer wieder
sehr beliebten Thema ,Schalen-
und Krustentiere”, weiter geht es
im Februar mit einem ,Fondue-
abend”.

Auch kulinarische Ausfliige nach
Asien und Italien stehen auf der
Liste.
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Das komplette Programm und
nihere Infos, sowie Fotos von
vergangenen Kulinarien findet
man auch im Internet unter
www.Schmitt-Partyservice.de.
Die Homepage wurde zum dies-
jahrigen 25-jahrigen Firmenjubi-
ldum neu gestaltet. Dort findet
man auch Heribert Schmitt's An-
gebote fiir Weihnachten und Sil-
vester, wie jedes Jahr bietet der
Partyservice unter anderem seine
Spezialitdten aus dem Heifirauch
an. Fiir Anfragen und nahere In-
formationen steht das Partyser-
vice-Team jederzeit unter Telefon
(07251) 81111 zur Verfligung.
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Die Giste beim Partyservice Heribert Schmitt beim Anrichten
des Bratapfels - krénender Abschluss des Kulinariums. Foto: pr




